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BITTE LESEN SIE DIESE
SICHERHEITSANWEISUNGEN
AUFMERKSAM DURCH, BEVOR SIE
IHREN OPTIMUM 600
KALTPRESSENDEN-ENTSAFTER
BENUTZEN:

Beim Gebrauch elektrischer Gerite sollten immer grundsitzliche
Sicherheitsmafinahmen befolgt werden, einschliefllich der folgenden:

Lesen Sie alle Anweisungen.
Tauchen Sie den Motor zum Schutz vor elektrischem Schlag nicht in Fliissigkeiten.
Bei Nutzung durch oder in der Nihe von Kindern ist sorgfaltige Aussicht erforderlich.

Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch, vor dem An-Abbauen von Teilen und der Reinigung.
Vermeiden Sie es, bewegliche Teile zu beriihren, wenn der Strom eingeschaltet ist.

Benutzen Sie kein Gerét mit beschadigtem Kabel / Stecker oder nachdem das Gerit eine Fehlfunktion
aufgewiesen hat, heruntergefallen ist oder auf irgendeine Weise beschadigt wurde. Geben Sie das
Gerit fiir Reparaturen oder elektrische oder mechanische Anpassungen der nichstgelegenen
autorisierten Service-Stelle.

Der Gebrauch von Aufsitzen, die nicht vom Hersteller empfohlen oder verkauft werden, kann
Brinde, elektrischen Schlag oder Verletzungen verursachen.

Nicht im Freien benutzen.

Lassen Sie das Kabel nicht iiber die Tisch- oder Arbeitsplattenkante hangen.

Achten Sie immer darauf, dass die Entsafter-Abdeckung sicher befestigt ist, bevor der Motor
eingeschaltet wird. Losen Sie die Klammern nicht, wihrend der Entsafter in Betrieb ist.

Achten Sie darauf, den Schalter nach jedem Gebrauch Thres Entsafters in die AUS-Position zu
stellen. Achten Sie darauf, dass der Motor vor dem Abbau vollstindig anhalt.

Stecken Sie keine Finger oder andere Objekte in die Entsafter-Offnung, wihrend er in Betrieb ist.
Falls Zutaten in der Offnung steckenbleiben, benutzen Sie den Stampfer oder anderes Gemiise oder
Obst um diese hinunterzudriicken. Wenn diese Methode nicht méglich ist schalten Sie den Entsafter
ab um die verbliebenen Zutaten zu entfernen.

Benutzen Sie das Gerit nicht, falls der Filter beschadigt ist.

Wenn ein seperater Fruchtfleisch-Behilter mitgeliefert wurde, sollten Sie Sie nicht ohne ihn arbeiten.
Bitte verdndern Sie das Gerit in keiner Weise

Benutzen Sie das Gerit fiir nichts anderes, als fiir den in dieser Bedienungsanleitung

beschriebenen Zweck.

Das Gerit sollte nur eine begrenzte Zeit lang benutzt werden (30-45 Minuten).

Falls das Stromkabel beschédigt ist, muss es durch den Hersteller, seine Service-Mitarbeiter

oder dhnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

1



SICHERHEIT GEHT VOR (FORTSETZUNG) SICHERHEIT GEHT VOR (FORTSETZUNG)

Die folgenden Sicherheitsmafinahmen dienen der Sicherheit des Benutzers. Bitte lesen Sie die
Vorsichtsmaffnahmen aufmerksam durch und iiben Sie Vorsicht, wenn Sie das Gerit benutzen.

19. Dieses Gerit ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieflich Kindern) mit

verminderten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an
Erfahrung und Kenntnissen gedacht, auf3er sie werden von einer Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, beaufsichtigt oder beziiglich des Gebrauchs des Gerites angewiesen.

/\  Warnung vor Lebensgefahr und schweren Verletzungen. Warnung vor

20. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um zu garantieren, dass sie nicht mit dem Gerat spielen. 0 . .
) i . . ) N Verletzungen oder Geréteschidden.
21. Schalten Sie das Gerit aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehor
wechseln oder sich Teilen nihern, die sich bei Gebrauch bewegen.
22. D.1eses Gerit 1st dazu. gedficht, 1II‘.1. Haushalt und Ahnhch.em Penutzt zu werden, wie etwa: Jichen Sic nach dem Geben Sie keine Dinge in
— in Personalkiichen in Ldden, Biiros und anderen Arbeitsstatten; Gebrauch unbedingt den dlie Offnung und passen
— in Bauernhiusern; Netzstecker « @ Sie auch auf Thre Finger
— von Gisten in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften; l:‘: auf, da Sie f“:h sonst
. K C_ 3 Q verletzen kénnten.
— in Pensionen.
— Das Gerit wird nicht von der Herstellergarantie abgedeckt, falls es unnormal benutzt wird. o O
23. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir spater auf. ' e Geben Sie die Teile des
24. Falls das Gerit verschenkt wird, iiberreichen Sie die Bedienungsanleitung bitte zusammen mit dem Lagern oder benutzen Sie Entsafters nicht in den

Produkt.

NICHTBEFOLGEN DER
SICHERHEITSANWEISUNGEN UND
WARNUNGEN KANN ZU SCHWEREN
VERLETZUNGEN FUHREN. FALSCHER
GEBRAUCH THRES ENTSAFTERS KANN IHR
GERAT BESCHADIGEN UND IHRE GARANTIE

AUFHEBEN .

das Gerit nicht in der
Nihe von Kleinkindern;
*Es konnte sie verletzen.

O

Benutzen Sie das Gerit
nicht auf unebenen
Flachen

*Es konnte eine
Fehlfunktion verursachen,
wenn es umkippt.

O

Reparieren und 6ffnen Sie
die Basis nicht und
verdndern Sie das Gerit
nicht;

Das Gerat konnte nicht
richtig arbeiten und Brénde,
elektrischen Schlag oder
Verletzungen verursachen.

®

Geschirrspiiler oder heifles
Wasser. Dies kann den
Verschleify beschleunigen.

O

Benutzen Sie keine
gefdhrlichen Chemikalien um
das Gerit zu reinigen. Dies
kann zu Farbveranderungen
des Gerites fithren oder
einen Brand verursachen.

Spriihen Sie nicht mit
Wasser oder
brennbaren Sprays in
der Nihe des Gerites
*Dies konnte eine

Explosion oder
Stromschlage
verursachen.

O




TEILE (FORTSETZUNG)

‘Die in diesem Heft abgebildeten Produkte kénnen leicht vom tatsachlichen Produkt abweichen.

Schieber
1. Einfullrohr 5. Silikonhahn
+
2.Trommel- [ ]
Deckel Bringen Sie die Punkte auf eine Linie.

6. Basis

3. Entsafterschiissel

SCHRITT 1

Obersatz-Aufbau

Bringen Sie die @ roten
Punkte an allen Teilen auf
eine Linie und setzen Sie
sie in der gezeigten
Reihenfolge zusammen.

4. ® 7. Saftbecher

Fruchtfleischbecher

8. Silikonwischer 9. Filter 10. Saft-Schraube
i

SCHRITT 2

Obersatz- und Basis-Aufbau

Setzen Sie die Schissel auf die
Basis, so dass ihr grauer Pfeil auf
einer Linie mit dem schwarzen Pfeil
auf der Basis liegt.

1. Schieber 12. Reinigungsblirste

o=




AUFBAUANLEITUNG

AUFBAUANLEITUNG (FORTSETZUNG)

SCH RITT 1 Obersatz-Aufbau

Vor dem « Waschen Sie die Teile vor dem ersten Gebrauch ab.
Bedienen « Stellen Sie sicher, dass das Kompressions-Silikon und der
iiberpriifen

1 Stecken Sie das Druck-Silikon zu 40% in
den Schlitz unter die Fruchtfleisch-Tdlle.
Schieben Sie es nicht ganz hinein.

Beachten Sie « Der Entsafter kdnnte
auslaufen, wenn er nicht richtig
zusammengesetzt ist.

Setzen Sie die Schussel auf die Basis,
so dass ihr grauer Pfeil auf einer Linie
mit dem schwarzen Pfeil auf der Basis
liegt.

L _J

Silikon-Ring richtig zusammengesetzt sind.

Setzen Sie den Filter in den Silikon-
Wischer, dann setzen Sie diesen Aufbau
in die Entsafter-Schissel und achten Sie
darauf, dass der rote Punkt auf dem
Sieb auf einer Linie mit dem roten Punkt
auf der Entsafter-Schiissel liegt.

Setzen Sie die Entsafter-Schraube in
den Filter ein. Drehen und drlicken
Sie, bis sie einrastet.

~\

Beachten Sie « Die Entsafter-Schraube muss
einrasten, um den Trommel-Deckel zu
schlieRen.

SCHRITTZ Obersatz-und-Basis-Aufbau

Setzen Sie den Trommel-Deckel auf die

'A Saft-Schiissel und richten Sie die beiden
roten Punkte aus. Drehen Sie ihnim
Uhrzeigersinn, bis der rote Punkt des
Deckels Uber der Schliek-Markierung
liegt.

.,
T— cLose ||

Halten Sie den Deckel zum leichten
Aufbau am Einflllrohr, drehen Sie wie
dargestellt im Uhrzeigersinn...

o

und halten Sie die Schissel mit der
anderen Hand fest.

B Auf-/Zu-Markierung am Obersatz

Close M D oP

SchlieRen

Beachten Sie - Der Entsafter arbeitet nicht, falls

die Teile nicht richtig zusammengesetzt sind.

Setzen Sie den Fruchtfleisch-Becher
unter die Fruchtfleisch-Tille und den
Saft- Becher zur Saftsammlung unter die
Saft-Ttlle.




GEBRAUCHSANWEISUNG

GEBRAUCHSANWEISUNG (FORTSETZUNG)

Wir empfehlen fir den Anfang folgendes Rezept. .

TIPP

SCHRITT 1 Stecken Sie nach dem Vorbereiten der Zutaten den Stecker in die Steckdose.

Beachten Sie « Beriihren Sie das Netzkabel nicht mit nassen Handen. Es kénnte einen
elektrischen Schlag, Kurzschluss oder Brand verursachen.
- Priufen Sie die Sicherheit der Steckdose.

SCHRITT 2 Driicken Sie zum Bedienen den VORWARTS-Knopf.

Beachten Sie « Vorwarts: Zieht die Zutaten herunter und zerkleinert sie langsam.
+ Rickwarts: Schiebt die Zutaten wieder hoch, um sie auszuwerfen.

FALLS DER ENTSAFTER WAHREND DES BETRIEBS ANHALT:

et T 1L

. Beachten . RUCKWARTS: Schiebt die Zutaten wieder hoch, um sie auszuwerfen.
Der RUCKWARTS—Knopf funktioniert nur, wenn er gehalten wird.

« Schalten Sie ihn AUS, um zu garantieren, dass der Entsafter vollstandig anhélt. Driicken Sie
dann RUCKWARTS Halten Sie den RUCKWARTS-Knopf 2-3 Sekunden und lassen Sie
ihn los. Wiederholen Sie nach Bedarf. Lassen Sie den Entsafter vollstédndig anhalten,
bevor Sie den RUCKWARTS-Knopf benutzen, um Fehlfunktionen vorzubeugen.

» Falls der Entsafter nach diesen Schritten nicht funktioniert, bauen Sie ihn ab
und reinigen Sie die Teile, bevor Sie ihn wieder bedienen.

SCHRITT 3 Fillen Sie die vorbereiteten Zutaten Sttick fiir Stlick ein.

Beachten Sie « Faserreiche BlattgemUse (Sellerie, Kohl usw.):
» Trennen Sie alle Stiele. Schneiden Sie die dukeren dicken und faserigen
Stiele ab. Biindeln Sie das Blattgemuse und stecken Sie es in den
Entsafter. Wechseln Sie zwischen blattrigen Teilen und Stielen ab.
 Entfernen Sie vor dem Extrahieren harte Kerne aus den Zutaten.
« Wenn Sie gefrorene Frichte mit kleinen Kernen entsaften, stellen Sie
sicher, dass auch die Kerne vollsténdig aufgetaut sind.
+ Stecken Sie die Zutaten Stuck fur Stiick hinein.

Tipp « Benutzen Sie nach dem Einfiillen notfalls den Schieber. Schieben Sie nicht zu stark.
» Benutzen Sie fiir weiche Zutaten wie Tomaten und Apfel sporadisch den Schieber
Andauerndes Benutzen des Schiebers fiir weiche Zutaten kann sich auf die Saftqualitat
auswirken.

SCH RITT 4 Benutzen Sie die Patent-Kappe, um gemischte Séafte zu machen, den Saft am

Tropfen zu hindern oder zwischen verschiedenen Saften zu spulen.

Tipp « Mit geschlossener Patent-Kappe zu entsaften kreiert verschiedene gemischte
Saftkreationen, wenn verschiedene Friichte und Gemiise, Milch, Banane. ..

Bohnen usw. ausgewaéhlt werden.
« Schlieken Sie die Patent-Kappe nach dem Entsaften, um den Saft am Tropfen zu

hindern, vor allem wenn Sie die Entsafter-Schissel von der Basis nehmen.

« Wenn Sie verschiedene Séafte machen, spilen Sie kurz Ubrige Aromen ab, indem Sie
bei geschlossener Patent-Kappe ein Glas Wasser durch den Entsafter laufen lassen.

Beachten Sie « Lassen Sie die Patent-Kappe offen, wenn Sie Zutaten entsaften, die

exzessiven Schaum bilden (z.B. Apfel, Sellerie).

« Passen Sie gut auf, wenn Sie mit geschlossener Patent-Kappe arbeiten. Saft kénnte
Uberlaufen, falls der in der Entsafter-Schissel gesammelte Saft die an der Schiissel
markierte Kapazitat tberschreitet.

SCH RlTT 5 Schalten Sie die Einheit AUS, nachdem Saft und Fruchtfleisch vollstandig extrahiert sind.

Beachten Sie . Falls die verbleibenden Zutaten in der Entsafter-Schissel nicht vollstandig
extrahiert wurden, konnte der Trommel-Deckel sich nicht leicht 6ffnen lassen. Lassen
Sie den Entsafter nach jeder Extraktion weitere 30 Sekunden laufen, um ihn das
verbleibende Fruchtfleisch extrahieren zu lassen.

» Wenn der Trommel-Deckel festsitzt, driicken Sie die RUCKW.-AUS-VORW .-Kné&pfe in

dieser Reihenfolge; schalten Sie 2 oder 3 Mal hin und her, um die Zutaten zu entfernen.
Dann legen Sie die Hande auf den Trommel-Deckel und driicken Sie ihn fest herunter,
wahrend Sie ihn zum Offnen gleichzeitig gegen den Uhrzeigersinn drehen.
» Gieflden Sie je nach Zutaten Wasser ins Einfiillrohr, um das Innere der Entsafter-
Schiissel auszusplilen, und versuchen Sie dann, den Trommel-Deckel zu 6ffnen.




TIPPS ZUM GEBRAUCH TIPPS ZU DEN ZUTATEN

1. Den Entsafter ohne Zutaten laufen zu lassen kann die Schraube beschadigen. Entsafter-Schaden aufgrund von Vernachlassigung durch den Besitzer oder Nichtbefolgen der
Anweisungen in der Bedienungsanleitung heben den Garantie-Service auf.
2. Lassen Sie den Entsafter nicht langer als 30 Minuten kontinuierlich laufen. Das . .
kann den Motor durch Uberhitzung beschadigen. Geben S|e kEIne der folgenden Zutaten in den Entsafter:
Lassen Sie den Entsafter nach kontinuierlichem Gebrauch 30 Minuten lang
abkihlen, bevor Sie einen weiteren Durchgang starten.

. Pfirsich, Nektarine, Aprikose, Pflaume,
3. Stecken Sie keine Finger oder andere Objekte ins Einfiillrohr. Benutzen Sie notfalls immer den Harte Kerne ‘ Q &-’ Mango usw. Entfernen Sie vor dem

mitgelieferten Schieber. Entsaften harte Kerne aus den Zutaten.

Falls andere Objekte wahrend des Betriebs ins Einflillrohr gesteckt werden, kdnnen solche

Materialien steckenbleiben und die Entsafter-Teile beschadigen und/oder Verletzungen verursachen. Harte oder I B Ananas, Wassermelone, Cantaloupe
nicht essbare y L !/ p> .  Usw. Sie sollten die Schale vor dem

4. Geben Sie keine getrockneten oder harten Zutaten wie ganze Korner, Friichte mit harten Kernen Schalen Entsaften von den Zutaten schilen.
oder Eis in den Entsafter. Diese kénnten die Entsafter-Teile beschédigen (z.B. die Entsafter-
Schiissel, die Entsafter-Schraube und den Filter).

« Bohnen oder Getreide konnen verwendet werden, wenn sie tber Nacht eingeweicht Pflanzendl
oder gekocht werden. / tierisches

Sesam, Butter, Margarine usw. Extrahieren
* Friichte mit Kernen oder Steinen (z.B. Nektarinen, Pfirsiche, Mangos und Kirschen) Fett {

Sie keine Zutaten, die pflanzliches oder
tierisches Ol enthalten. Das kann die
Leistung reduzieren und den Entsafter
sogar beschadigen. Kokosnuss,
Zuckerrohr, ganze Korner usw..

, &}L Extrahieren Sie keine Zutaten ohne
—d Wassergehalt.

Erleben Sie Saft bester Qualitat, indem Sie die Charakteristika aller Zutaten verstehen und
die optimale Art kennen, mit den Zutaten umzugehen.

missen vor dem Entsaften entsteint werden.

« Wenn Sie gefrorene Friichte mit kleinen Kernen, wie etwa Weintrauben, verwenden, tauen
Sie sie vollstédndig auf, bevor Sie diese in den Entsafter stecken. ferner

5. Verwenden Sie keine Zutaten, die exzessive Mengen an Pflanzendl oder tierischem Fett
enthalten. Benutzen Sie den Entsafter nicht, um Pflanzendl aus Zutaten zu extrahieren.
Falls Pflanzendl/tierisches Fett auf die Entsafter-Schraube gelangt, konnte es die Leistung
herabsetzen und das Teil sogar beschadigen.

6. Reinigen Sie nach dem Entsaften von Zutaten mit Kernen wie Weintrauben alle Spalten an der
Unterseite der Entsafter-Schraube griindlich.

Der Langsam-Entsafter ist ein innovatives Produkt, das eine patentierte
langsam zerkleinernde Technologie nutzt, um den Saft effizient aus den
Zutaten zu extrahieren.

Der Entsafter wurde entworfen, um das beste Ergebnis aus Zutaten mit
fester Zusammensetzung und hohem Wassergehalt zu erhalten.

Fir beste Ergebnisse empfehlen wir Ihnen, fir den Anfang ein Rezept zu
befolgen.




VORBEREITUNG DER ZUTATEN
(FORTSETZUNG)

VORBEREITUNG DER ZUTATEN

Saftgewinn: . Sie sollten die Zutaten fir eine optimale Extraktion und maximalen Saftgewinn Verwendung der - Das Entsaften mit der Patent-Kappe erlaubt gemischte Saftkreationen aus
gemaRk den folgenden Richtlinien in diesem Abschnitt kleinschneiden. Patent-Kappe: verschiedenen Friichten, Gemisesorten und Fliissigkeiten.
« Stecken Sie die Zutaten langsam hinein und beobachten Sie den Fluss « SchflieRen Sie die Patent-Kappe nach dem Entsaften, um Uberschissigen Saft
Der Saftgewinn kann von der Geschwindigkeit abhangen, mit der die Zutaten am,besonders wenn Sie die Entsafter-Schissel von der Basis abnehmen.

Spiilen Sie, wenn Sie Sé&fte machen, restliche Aromen kurz ab, indem Sie bei
geschlossener Patent-Kappe ein Glas Wasser durch den Entsafter
laufen lassen.

WEICHES UBST UND GEMUSE (z.B. Orangen, Tomaten): Lassen Sie die Patent-Kappe offen, wenn Sie Zutaten entsaften, die

beim Extrahieren exzessiven Schaum bilden (z.B. Apfel, Sellerie).

in den Entsafter gefllt werden.

Passen Sie gut auf, wenn Sie den Entsafter mit geschlossener Patent-

Kappe bedienen. Saft konnte uberlaufen, falls der in der Entsafter-
@ Schissel gesammelte Saft die markierte Kapazitat Uberschreitet.

Anpassen der Je nach Zutat konnten Sie zusatzliches Fruchtfleisch in den Saft bekommen,
Fruchtfleisch- wenn Sie kontinuierlich entsaften.

menge im Saft: Bauen Sie den Obersatz ab und waschen Sie ihn haufig ab, um die
Fruchtfleischmenge zu reduzieren.

HARTES UBST UND GEMUSE (z.B. Karotten, Kartoffeln, Rote Beete & Spinat):

.Falls die Zutaten groker als das Einflllrohr
sind, schneiden Sie sie in Stiicke, die hinein
passen.

EXTRAKTIONSTIPPS:

Stecken Sie die Zutaten langsam eine nach der anderen hinein.

Benutzen Sie den Schieber, um die Zutaten das Einfullrohr hinunter zu schieben. (Der Schieber hilft
auch, Saft daran zu hindern, aus dem Einfullrohr zu spritzen, wenn Zutaten mit hohem Wassergehalt
extrahiert werden)

Lassen Sie die Patent-Kappe offen, wenn Sie Zutaten entsaften, die wahrend der Extraktion
exzessiv Schaum bilden. (Schaum kann sich ansammeln, wenn mit geschlossener Patent-Kappe

gearbeitet wird.) T Entsa"ften SlehOEst und
« .Es wird empfohlen, dass der extrahierte Saft innerhalb von 48 Stunden nach dem i Telkicrin Wiassar Gemiise IE“ ohem
Extrahieren getrunken wird. Je nach Dichte der Zutaten kann der extrahierte Saft einweichen. Wassergehalt um den

allmahlich Schichten zeigen. Saftgewinn zu erhohen,

Falls sich eine exzessive Menge Schaum bildet, benutzen Sie ein Haarsieb, um ihn vom Saft
zu trennen.

VORBEREITUNGS- TIPPS:
Optional « Weichen Sie harte Zutaten wie Karotten und Ingwer vor dem Entsaften
in kaltem Wasser ein.

EXTRAHIER-TIPPS:
« Stecken Sie die Zutaten langsam und nacheinander hinein.

« Passen Sie das Entsaftungs-Tempo an, um zu garantieren, dass alle Zutaten griindlich entsaftet werden.
« Entsaften Sie Obst und Gemiise mit hohem Wassergehalt um den Saftgewinn zu erhéhen,



VORBEREITUNG DER ZUTATEN (FORTSETZUNG)

VORBEREITUNG DER ZUTATEN (FORTSETZUNG)

ZUTATEN MIT KLE'NEN KERNEN (z.B. Himbeere, Granatapel, Weintraube): FASER'GE UND GROBBLATTR'GE ZUTATEN (z.B. Sellerie, Kohl, Ananas)

Stecken Sie Zutaten mit kleinen Kernen langsam hinein, damit die Kerne das Sieb nicht verstopfen. Wenn der Fruchtfleisch-Auswurf von den faserigen Zutaten blockiert ist, driicken Sie die

RUCKW.-AUS- VORW.-Knépfe in dieser Reihenfolge, und schalten 2-3 Mal hin und her.
&
©0) 00
[

= o
1Y -
’ 00

Stecken Sie die Zutaten Entsaften Sie fur
langsam hinein, um die beste Ergebnisse aus Sammeln Sie, wenn Sie Falls sich blattrige Es ist das Beste, mit
Menge an Ubrig Zutaten mit hoherer blattrige Zutaten wie Zutaten um die Zutaten mit hoheren
gebliebenen Kernen im Flussigkeitsmenge Sellerie und Kohl Entsafter-Schraube Flutsslgkeltsmengen zu
Filter zu minimieren. (z.B. Apfel, Birme). entsaften, nicht mehr als wickeln, 6ffnen Sie SNBSS
500 g pro Durchgang. den Deckel und Karotten, Apfel:
VORBEREITUNGSTIPPS: Bauen Sie den Obersatz entfernen Sie die faserige Zutaten = 9
. . . L . ) ) fiir beste Ergebnisse ab Fasern, bevor Sie [empfohlenes
- Spllen Sie Zutaten wie Trauben griindlich ab. Nehmen Sie die Trauben ab und werfen Sie den Stiel - weiter entsaften. Verhaltnis]
weg. o
. » . aus, bevor Sie wieder
- Werfen Sie bei Granatapfeln die Schale weg und entsaften Sie nur den inneren Teil. EisEiER.
EXTRAKTION-TIPPS:
« Stecken Sie je nach Groke der Traube 3-5 auf einmal hinein und beobachten Sie VORBEREITUNGS-TIPPS:
das Extraktionsergebnis. Optional - Weichen Sie faserige zutaten etwa 30 Minuten in kaltem Wasser ein.

EXTRAKTIONS-TIPPS:

0 Achtung: Falls der Deckel aufgrund einer exzessiven Menge kleiner Kerne, die in der Entsafter- - Stecken Sie die vorbereiteten Zutaten langsam eine nach der anderen hinein.

Schisssel geblieben sind, nicht aufgeht, lassen Sie den Entsafter 30 Sekunden « Stecken Sie weitere zutaten hinein, nachdem die zuvor hinein gesteckten Zutaten vollstandig extrahiert wurden.

kontinuierlich laufen, um alle restlichen Kerne zu extrahieren. Falls der Deckel
noch immer festsitzt, wiederholen Sie RUCKW.-AUS-VORW., bis die Zutaten
entfernt sind. Dann drehen Sie den Deckel auf, wahrend Sie ihn mit den
Handflachen herunterdriicken (gieken Sie je nach Zutat etwas Wasser durch
das Einflllrohr, um kurz zu spulen und beim Entfernen zu helfen).

(® Rollen Sie Blatter auf, um sie in den Entsafter zu stecken.

@ Stecken Sie  den blattri ge n Teil der Zutaten zuerst hinein und wechseln Sie dann zwischen
® Nehmen Sie bei zutaten wie Weizengras eine Handvoll und stecken Sie sie als Biindel hinein.
® stellen Sie sicher, dass weiterhin Fruchtfleisch-Abfall erscheint.

Vorsicht « Die Fasern zaher Zutaten wie Sellerie kdnnen sich um die Entsafter-Schraube wickeln
und sich auf die Leistungdes Entsafters auswirken . Kiirzen Sie dicke und zdhe Stiele auf 10 cm
Lange oder weniger.

» Aus faserigen Zutaten kann sich Schaum bilden. Entfernen Sie den
Schaum vor dem Servieren mit einem Sieb.

« Schneiden Sie bei Ananas die Rinde ab und um den faserigen Kern herum.
Schneiden Sie das Fruchtfleisch in kleinere Stlicke.

« Die empfohlene Menge pro Durchgang sind 500 g. Waschen Sie den
Obersatz ab, bevor Sie weiter entsaften, wenn Sie mehr als 500 g
verarbeiten.
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ABBAU UND REINIGUNG

OPTIONAL |

VERWENDUNG DES BLANKEN SIEBES

Schalten Sie das Geréat aus und ziehen
n Sie den Netzstecker.
Beachten Sie « Extrahieren Sie alles restliche
Fruchtfleisch in der Entsafter-Schiissel,
bevor Sie den Entsafter anhalten.
* Lassen Sie den Entsafter zurleichteren
Reinigung noch 30 Sekunden weiterlaufen,
nachdem der Saft extrahiert ist.

. Wenn der Trommel-Deckel festsitzt,
driicken Sie die RUCKW.-AUS-VORW -
Knoépfe in dieser Reihenfolge und
schalten Sie zum Losen 2 bis 3 Mal
hin und her. Dann driicken Sie mit den
Hénden fest auf den Trommel-Deckel
und drehen Sie ihn gleichzeitig gegen
den Uhrzeigersinn auf.

Drehen Sie den Trommel-Deckel
gegen den Uhrzeigersinn auf.

Beachten Sie « Heben Sie das Gerat
nicht am Einfiillrohr an. Heben Sie
das Gerat immer an der Basis oder
am Griff an.

n Nehmen Sie die Schissel von der Basis ab.

Nehmen Sie die Entsafter-Schraube,

den Filter und die Silikon-Wischereinheit
aus der Entsafter-Schissel. reinigen Sie
sie mit der mitgelieferten Burste und
warmem Seifenwasser.

Beachten Sie « Reinigen Sie den Entsafter
sofort nach jedem Gebrauch. Falls
Riickstédnde im Entsafter eintrocknen,
kann das den Abbau und die Reinigung
erschweren. Die Riickstédnde kénnen
beim zukiinftigen Gebrauch mangelhafte
Leistung verursachen.
Legen Sie zum leichteren Abbau den
Obersatz in die Spule und lassen Sie
Wasser dartiber laufen.
Trocknen Sie die Unterseite der Entsafter-
Schraube griindlich ab, wo sie mit dem
Metallzylinderschaft auf der Basis
verbunden ist.
Halten Sie die Entsafter-Schissel unter
H flieRendes Wasser und stopseln Sie das
Druck-Silikon aus, um die Fruchtfleisch-
Tdlle zu reinigen.

!

L
[N
|

Weichen Sie die Entsafter-Schissel in einer
L&sung aus warmem Wasser und
Backpulver oder etwas Essig ein, um
exzessive Rickstande zu entfernen.

TIPP Verwenden Sie das blanke Sieb, um Nussbutter,

o

o

Smoothies, Humus-Dip, Babynahrung und mehr zu

machen.

Achten Sie vor Gebrauch darauf, dass die Silikon-
Abdeckung korrekt sitzt.

Setzen Sie zum Aufbau die Entsafter-Schraube und das blanke
Sieb in die Entsafter-Schissel ein und schlieken Sie den Deckel.

(@ Setzen Sie das blanke Sieb mit auf einer Linie
liegenden roten Punkten in die Entsafter-
Schissel ein.

(@ Setzen Sie die Entsafter-Schraube mit einer
drehenden Bewegung in das blanke Sieb ein.

(3 Setzen Sie den Deckel mit auf einer Linie
liegenden roten Punkten auf die Entsafter-
Schiissel. Dann drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest.

» Lassen Sie die Patent-Kappe immer offen,
wenn Sie das blanke Sieb verwenden.

Obersatz

Basiast———

ACHTUNG!

Verarbeiten Sie langsam kleine Mengen
auf einmal, wenn Sie das blanke Sieb flr
gefrorene Friichte verwenden.

— Deckel

Entsafter-Schraube
* benutzen Sie
die Entsafter-

Schraube vom
Langsam-Entsafter

—— Blankes Sieb

Bringen Sie den Pfeil des Deckels mit
der AUF-Markierung der Basis auf
eine Linie und drehen Sie den
Obersatz im Uhrzeigersinn, bis der
Pfeil in der ZU-Position ist

SO&

Fehlfunktion verursachen.

- Verwenden Sie kein Eis oder Zutaten mit pflanzlichem Ol oder tierischem Fett. Es kdnnte eine

+ Entfernen Sie harte Kerne aus den Zutaten und schéalen Sie die Zutaten vor dem Entsaften.
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PROBLEMLOSUNG FRAGEN & ANTWORTEN

OPTIONAL | GEFRORENE ZUTATEN

B Wenn der Entsafter keinen Strom bekommt: W Der Trommel-Deckel geht nicht zu:
« Achten Sie darauf, dass die Entsafter-Schraube

ganz ins Sieb geschoben ist, damit der
Trommel-Deckel richtig schlieft.

« Falls die Entsafter-Schraube nicht in der
richtigen Position ist, konnte der
Trommel-Deckel nicht zugehen.

O ACHTUNG

Wenn Sie gefrorene Zutaten entsaften, achten Sie darauf, sie etwa 5 bis 20 Minuten vor - Ist das Netzkabel richtig eingesteckt?
Gebrauch aufzutauen « Sind Trommel-Deckel und Entsafter-Schiissel

ichti tzt?
(Die erforderliche Auftau-Dauer héngt davon ab, wie lange und bei welcher Temperatur die richtig zusammengesetz

) ) - Sind Obersatz und Basis richtig
Zutaten im Gefrierschrank waren.) Zusammengesetzt?

. Der Entsafter lauft nicht, falls Teile

nicht richtig zusammengesetzt sind. B Seltsames Gerdusch vom Entsafter:

B Wenia Saftaewinme T - Sind die Teile korrekt aufgebaut? Probieren
i ! enig >a _ge"f"""' Sie, die Teile neu aufzubauen und lauschen
Unterschiedliche Zutaten enthalten Sie
5 unterschiedliche Flissigkeitsmengen und ’

] - - Starten Sie den Entsafter nur, wenn Zutaten und/
ergeben somit unterschiedliche Saftmengen. o o
* Falls die Zutaten nicht frisch sind, enthalten sie oder Flussigkeiten darin sind.
Wenn Sie Smoothies machen, fligen Sie Milch oder andere Flussigkeiten zwischen den Zutaten womdglich weniger Flissigkeit, was weniger - Den Entsafter ohne Zutaten laufen zu
hinzu. Saft ergibt.
Uberpriifen Sie die Konsistenz des Smoothies, indem Sie durch die Entsafter-Schiissel schauen, « Istdas Druck-Silikon richtig eingesetzt?

lassen, kann die Schraube beschadigen.
- Falls der Entsafter ohne Zutaten oder Flissigkeit
betrieben wird, kann das die Lautstarke erhéhen

und flgen Sie bei Bedarf weitere Flussigkeit hinzu.

« Tauen Sie gefrorene Zutaten wie Granatapfel und Erdbeere auf, dann fillen Sie etwa 1EL (5
g) auf einmal ein.

- Gefrorene Zutaten verlieren gewohnlich eine bedeutende Menge Flussigkeit, wenn sie auftauen.
Mischen Sie beim Entsaften Milch oder Joghurt hinein, um den Flussigkeitsverlust auszugleichen.

- Bitte fiillen Sie keine Zutaten auf Eis-, Fleisch-, Ol- oder Fettbasis ein. Diese Zutaten kénnten die Teile
beschadigen.
- Bitte entfernen Sie vor Gebrauch harte oder dicke Kerne, Steine oder Schale.

REINIGUNG DER SILIKON-WISCHER

Die Silikon-Wischer kdnnen zum Reinigen abgenommen werden. Setzen Sie sie nach
dem Reinigen auf den Rahmen zuriick, wie auf der Abbildung.

Mit nach unten
zeigender Spitze in
den Schlitz stecken.

Falls die Zutat selbst wenig Wasser enthélt, kann es

helfen, sie vor dem Entsaften in Wasser einzuweichen.

Das Entsaften von Zutaten mit kleinen Kernen kann
nach einigen Portionen den Saftgewinn reduzieren.
Bauen Sie den Obersatz fiir beste Ergebnisse ab und
waschen Sie ihn zwischendurch ab.

Riickstdande am Boden des Siebes

konnen sich auf die Entsafter-Leistung
und den Saftgewinn auswirken.

B Esist zu viel Fruchtfleisch im Saft:

Bei kontinuierlichem Entsaften und je nach
Zutat kann der Saft viel feines Fruchtfleisch
enthalten.

Reinigen Sie den Obersatz haufig, um

das Fruchtfleisch zu extrahieren und

das feine Fruchtfleisch zu reduzieren.
GieRen Sie den Saft durch ein Haarsieb, um
das unerwiinschte Fruchtfleisch zu sammeln.
Falls das Sieb wund die Schraube
beschadigt sind und sich auf die Leistung
des Entsafters auswirken, wird empfohlen,
die Teile zu ersetzen.

+ Die Lebensdauer aller Teile kann je nach

Lange und Methode des Gebrauchs und
den extrahierten Zutaten variieren.

Falls zu viele zutaten gleichzeitig eingefiillt
werden, kann der Entsafter haufig anhalten.
Das kann zu Fruchtfleisch im Saft fuhren. Fillen
Sie die Zutaten langsam und wenige auf einmal
ein.
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und aukerdem zu Schaden fuhren.

Das Reibungsgerausch der Entsafter-Schraube
und des Siebes verschwindet, wenn Zutaten in
den Entsafter gefillt werden.

Falls das Gerausch auftritt, wenn Zutaten in den
Entsafter gesteckt werden, Uberpriifen Sie deren
GroRe. Stecken Sie nichts tber 2,5 cm Dicke
hinein.

Je nach Art der Zutaten kdnnen die MaRke
kleiner sein.

Das Gerausch kann auftreten, falls der
Entsafter auf einer unebenen oder schrégen
Fléache betrieben wird. Stellen Sie den
Entsafter bei Gebrauch auf eine
waagerechte flache Flache. . _____________

B Das extrahierte Fruchtfleisch ist sehr feucht.

Ganz zu Anfang der Extraktion kann das
Fruchtfleisch feuchter sein.

Je nach Zustand der Zutaten kann das extrahierte
Fruchtfleisch betroffen sein; besonders wenn die
Zutaten nicht frisch sind, kann der Saft mit dem
Fruchtfleisch extrahiert werden.

B Die Entsafter-Schiissel wackelt beim Gebrauch.

Die Entsafter-Schraube und das Sieb zerdrlicken
und quetschen die Zutaten. Es ist normal, dass die
Entsafter-Schraube und das Sieb vibrieren.

Falls die Zutat starke Fasern enthalt, kann

die Vibration des Obersatzes starker sein.



PROBLEMLOSUNG FRAGEN &ANTWORTEN (FORTS.)

B Der Entsafter hilt wihrend des Entsaftens an: ]
« Ist das Kabel in Ordnung und korrekt
eingesteckt? .
- Sind alle Teile korrekt zusammengesetzt?
« Falls zu viele Zutaten auf einmal eingeflllt
werden, kann der Entsafter anhalten.
« Wenn der Entsafter aufgrund zu vieler
Zutaten anhalt, driicken Sie die RUCKW .-
AUS-VORW.-Knopfe in dieser Reihenfolge

und schalten Sie 2 bis 3 Mal hinund her. ~ -----
B Verfarbung der Plastikteile:

» Der Riicklauf schiebt die Zutaten hoch,
und der Vorlauf zieht sie herunter.

Fall der Entsafter aufgrund des
Uberlastungsschutzes anhalt, lassen Sie ihn

30 Minuten bis 2 Stunden abkihlen, bevor

Sie wieder entsaften.

- Falls harte Kerne in den Zutaten sind,

entfernen Sie sie vor dem Entsaften. Harte .

Kerne kdnnen den Entsafter beschadigen.
B Getrennte Schichten im Saft:

« Je nach Dichte der Zutaten kann der
extrahierte Saft Schichten verschiedener Séfte
zeigen. Das unterscheidet sich von Trennung
aufgrund von Oxidation beim Entsaften mit
einem Hochgeschwindigkeits-Entsafter.

m Der Trommel-Deckel sitzt fest:
. Lassen Sie den Entsafter nach dem Entsaften
weitere 30 Sekunden laufen, um das restliche
Fruchtfleisch zu extrahieren. .
Falls zu viel Fruchtfleisch im Obersatz ist, kann

das den Trommel-Deckel am Offnen hindern. .. __

Driicken Sie in diesem Fall die RUCKW.-AUS-
VORW.-Knépfe in dieser Reihenfolge und .
schalten Sie 2 bis 3 Mal hin und her.

* Gielken Sie Wasser ins Einflllrohr, um es
auszuspiilen, und versuchen Sie dann,
den Trommel-Deckel zu 6ffnen. .

B Saft tropft an der Basis herunter:
« Falls das Druck-Silikon am Boden der Entsafter-
Schissel nicht korrekt eingesteckt ist, kann der
Saft auf die Entsafter-Basis heraus laufen.
Achten Sie vor dem Aufbau darauf, dass das
Druck-Silikon korrekt eingesteckt ist.
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Ist es moéglich, Zutaten mit zéhen
Fasern zu entsaften?

Zutaten wie Sellerie oder Ingwer enthalten lange
Fasern, die sich um die Entsafter-Schraube
wickeln und sich auf die Entsafter-Leistung
auswirken kénnen. Sammeln Sie nicht mehr als
450 ml Saft. Reinigen Sie den Obersatz
vollstéandig nach dem Entsaften dieser Menge
oder weniger, bevor Sie wieder entsaften.

Falls der Entsafter nach dem Entsaften nicht gleich
gereinigt wird, kann das verbleibende
Fruchtfleisch im Obersatz eintrocknen, was den
Abbau und die Reinigung erschweren kann. Es
kann sich auch auf die Leistung und Farbe
auswirken.

Zutaten mit hohem Karotin-Gehalt, wie etwa
Karotten und Spinat kdnnen Plastikteile farben.
reiben Sie in dem Fall Pflanzendl auf die
verfarbten Stellen und reinigen Sie sie mit mildem
Reinigungsmittel.

Pflanzendl sollte nur zum Reinigen
verfarbter Teile verwendet werden.
Benutzen Sie kein Pflanzendl an der
Entsafter-Schraube oder am Sieb, da sich
das auf die Entsafter-Leistung auswirken
und Teile beschadigen kann.

Die Silikon-Teile am Obersatz kénnen zur
griindlichen Reinigung abgenommen werden.

B Verwendung fiir andere Zwecke:

Der Entsafter ist dazu gedacht, Zutaten wie
Friichte und Gemise zu entsaften.

Verwenden Sie den Entsafter nicht zum
Extrahieren von Pflanzendl.

Entsaften Sie keine Zutaten mit hohem

Gehalt an pflanzlichem Ol/tierischem Fett.

Falls Pflanzenol/tierisches Fett an die Entsafter-
Schraube oder das Sieb gelangt, kann sich das
auf die Leistung des Entsafters auswirken und
zu beschadigten Teilen fuhren.

TECHNISCHE EINZELHEITEN
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GARANTIEBEDINGUNGEN (INTERNATIONAL)

Mit Wirkung zum 1. Januar 2014
Diese Garantie, wie unten beschrieben gilt ausschlielich fiir Handler, die die Optimum Produktpalette
vertreiben. Bitte kontaktieren Sie Ihren Handler bzgl. der vollstindigen Produktgarantie.
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10.

Optimum® garantiert dafiir, dass dieses Gerat in Materialien und Verarbeitung defektfrei ist und im
Hausgebrauch fiir die Dauer von 2 Jahren und im kommerziellen Gebrauch fiir die Dauer von 12 Monaten ab
Kaufdatum einwandfrei funktioniert, wenn es gemag der begleitenden Bedienungsanleitung benutzt wird.

. Alle Garantien, die Uber diesen Standard hinausgehen, werden als erweiterte Bedingungen vom

Vertriebshéandler angeboten und sind nur durch diesen Anbieter zu beanspruchen.

. Defekte, die innerhalb dieser Herstellergarantiezeit, unter normaler Nutzung und Pflege auftreten, werden nur

nach unserem ermessen repariert oder ersetzt, falls der Vertriebshandler dazu nicht in der Lage ist. Dieses wird
allein durch uns und ohne Berechnung von teilen erledigt. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf enthaltenes
oder gekauftes Zubehor. bei groReren Mangeln kann Ersatz wie von lhrem Vertriebshandler bestimmt und nach
dessen Ermessen angeboten werden.

Die Siebe nutzen sich nur durch Misshandlung und Fehlbehandlung ab oder gehen dadurch kaputt und sind
daher nicht langer als 30 Tage ab Kaufdatum durch diese Garantie abgedeckt.

. Falls die Reparatur der Ware unter die Garantie féllt und der Vertriebshandler die Reparatur nicht anbieten kann,

ist der Kunde fiir die Riicksendungskosten des Produkts an Optimum® (oder den anerkannten Serviceanbieter)
verantwortlich, sowie fur die Kosten des Versands an den Kunden.

Wahrend des Transits tragt der Eigentiimer das Risiko, und weitere Schaden wéhrend des Transports sind nicht
durch die Garantie abgedeckt.

" Kunden sollten sicherstellen, dass das zurlickgeschickte Produkt richtig verpackt ist, damit wahrend des

Transits keine Schaden daran auftreten. Fligen Sie, damit der Garantieanspruch bearbeitet werden kann,
eine Erkldrung der Probleme an. Optimum® nimmt keine Fehlersuche vor und repariert nur die wie von der
Garantie abgedeckten beschriebenen Mangel.

. Kosmetische Anderungen, die die Leistung nicht beeintrdchtigen, wie beispielsweise die Verfarbung von Teilen

des Gerétes in den Handen des Benutzers oder die Auswirkungen der Verwendung von aggressiven
Reinigungsmittel unterliegen nicht der Garantie und werden nicht als Defekt angesehen.Die Reinigung oder
Entfernung von Lebensmittelprodukten, die mit Schaden beim Auseinanderbauen einhergehen, werden nicht
durch diese Garantie abgedeckt.

Folgen Sie der Betriebsanleitung oder das Produkt wird tibermakigen oder extremen Bedingungen ausgesetzt.
Diese Garantie gilt nicht fiir die normale Abnutzung von Teilen des Produkts.

. Diese Garantie deckt keine Defekte ab, die durch Unfalle, Fehlbedienung, Misshandlung, falsche

Zusammensetzung oder Bedienung, Mangel an verniinftige Kosmetische Veranderungen, die die Leistung nicht
beeintréchtigen, wie etwa Verfarbungen von Produktteilen in den Handen des Nutzers oder die Auswirkungen
von Scheuermitteln unterliegen nicht der Garantie und werden nicht als Defekte angesehen. Die Reinigung oder
Entfernung von Lebensmittelprodukten, die aufgrund von Riickstandsbildung Schaden verursacht, ist nicht durch
diese volle Garantie abgedeckt.Kosmetische Verdnderungen, die die Leistung nicht beeintrachtigen, wie etwa
Verfarbungen von Produktteilen in den Handen des Nutzers oder die Auswirkungen von Scheuermitteln
unterliegen nicht der Garantie und werden nicht als Defekte angesehen. Die Reinigung oder Entfernung von
Lebensmittelprodukten, die aufgrund von Rickstandsbildung Schaden verursacht, ist nicht durch diese volle
Garantie abgedeckt.r Vorsicht, unerlaubte Medikation, Verlust von Teilen, Stopfen oder versuchte Reparatur
durch nicht von Optimum® autorisierte Personen entstanden sind.

. Die Garantie gilt nicht, falls Schaden, Fehlfunktionen oder Mangel aus Verdnderungen, Unféallen, Fehlbedienung,

Brand, Spritzen, Fehleinstellungen der Bedienung, Verwendung an falscher Spannung, Stromquellen und
Tauchen, Blitze, hohere Gewalt oder inkompatibles Zubehdr, Aussetzen anormalen korrosiven Bedingungen
oder Eindringen eines Insekts, Schadlings oder Fremdkorpers im Produkt resultieren.

. Sie mussen Ihren Kaufbeleg/Quittung als Nachweis des Erwerbs und des Kaufdatums aufheben. Der Kaufbeleg/

die Quittung mussen vorgelegt werden, wenn diese Garantie in Anspruch genommen wird.

. Falls die Quittung nicht vorgelegt wird, ist die Garantie ungtiltig. Das Verbrauchergesetz gestattet uns, einen

vernunftigen Nachweis lhres Erwerbs zu verlangen, um Garantieanspriiche zu bedienen.

. Diese Garantie impliziert, beabsichtigt oder mindert keine Verbraucherrechte, die im geregelten

Verbraucherrecht aufgefiihrt und durchsetzbar sind. Jede Bedingung, die als verbraucher rechtswidrig befunden
wird, wird alleinig unglltig, und alle weiteren Bedingungen behalten ihre Giiltigkeit.
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KONTAKT

Bitte kontaktieren Sie Ihren Hindler fiir Hilfe, Service und Garantieanspriiche.

frasthie

Rufen Sie wihrend der Geschiftszeiten an, um mit einem
unserer freundlichen Mitarbeiter zu sprechen

Telefon: 03222 / 1093335 — Deutschland

Tel.: 0720815237 - Osterreich

Tel.: 0615000365 - Schweiz

After Sales Support - Defekte Gerite, Reparaturen & Garantie
support@froothie.de - Deutschland

support@froothie.at - Osterreich

support@froothie.ch - Schweiz

Wihrend der Geschiftszeiten erreichen Sie unsere freundlichen
Mitarbeiter unter: feedback@froothie.de

UM MEHR HERAUSZUFINDEN, BESUCHEN SIE FROOTHIE
INTERNATIONAL UND WAHLEN SIE IHR BEVORZUGTES
LAND AUS:

www.froothieinternational.com
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